MENU DEGUSTAZIONE

MENU PIEMONTESE

(minimo 2 persone) — € 35,00 a persona
Calice di Barbera d’Asti o Chardonnay

Antipasti

* Vitello tonnato

» Tomini al verde ed elettrici

* Peperoni con crema di acciughe

Primi
» Agnolotti alla piemontese al sugo d’arrosto
* Risotto alle verdure di stagione con riso “Acquerello”

Dolce
* Bunet al cioccolato
» Caffe

MENU TERRA

(minimo 2 persone) — € 25,00 a persona

* Risotto alle verdure di stagione con riso “Acquerello”
» Tagliata di manzo di Fassona Piemontese

* Insalata mista, patate al forno o fritte

MENU MARE

(minimo 2 persone) — € 28,00 a persona

* Spaghetti alle vongole

* Fritto misto di mare (alici, calamari*, gamberetti*)
* Insalata mista, patate al forno

MENU VEGETARIANO

(minimo 2 persone) — € 22,00 a persona
* Tagliolini al limone

* Verdure grigliate e mozzarella impanata
* Insalata mista, patate al forno



PAELLA DI MARE

(minimo 2 persone) — € 20,00 a persona
Con riso Acquerello, zafferano, verdure miste, crostacei* e molluschi*

ALLA CARTA

ANTIPASTI

Cozze alla marinara o tarantina — € 10,50
Antipasto piemontese — € 13,00
(vitello tonnato, tomini al verde ed elettrici, peperoni con crema d’acciughe)

Vitello tonnato — € 10,00

Alici fritte — € 8,00

Calamari fritti* — € 8,00

Insalatina tiepida di polpo con patate e olive* — € 10,00
Mozzarella impanata — € 8,00

PRIMI

Risotto alle verdure di stagione (ai funghi porcini) — € 15,00
(con riso “Acquerello”, minimo 2 persone)

Tagliolini al limone — € 10,00
Agnolotti alla piemontese
al sugo d’arrosto o burro e salvia— € 11,00

Spaghetti di Gragnano alle vongole — € 12,00
Spaghetti al cartoccio con crostacei e molluschi* — € 16,00
Risotto barbera e salsiccia — € 14,50

SECONDI

Gamberoni al forno profumati all’origano* — € 18,00
Tagliata di manzo (Fassona Piemontese) — € 15,00
Filetti di orata alla sorrentina o alla griglia — € 16,00
Fritto misto di mare

(alici, gamberetti*, calamari*) — € 15,00

Stinco di maiale con patate al forno — € 16,00



CONTORNI

Patate al forno — € 5,00

Patatine fritte* — € 5,00

Insalata mista

(insalata verde, pomodoro, carote) — € 5,00

Verdure miste alla griglia — € 8,00
Verdura di stagione cotta
(spinaci o friarielli) — € 6,50

INSALATE

Primavera
insalata verde, carote, pomodoro — € 8,00

Italia
insalata verde, rucola, pomodoro, mozzarella — € 8,00

Estiva
insalata verde, rucola, gamberetti* — € 9,00

Nicoise
insalata verde, pomodoro, uovo sodo, patate, acciughe — € 8,50

DESSERT DI NOSTRA PRODUZIONE

Crema di marroni — € 5,00

Bunet — € 5,00

Tiramisu — € 5,00

Tarte Tatin

(con panna liquida o gelato alla crema) — € 5,00
Torta al cioccolato fondente extra forno — € 5,00

ALTRI DESSERT

Sorbetto al limone o mela verde — € 4,00
Sorbetto corretto — € 5,00

Gelato alla crema — € 4,00

Taglio al caffe — € 4,00

Ananas — € 4,00

Aggiunta di panna, gelato o liquore — € 1,00

COPERTO —€ 2,00

11 pane ¢ di nostra produzione, cotto nel forno a legna.
NB:* prodotto surgelato



BEVANDE

APERITIVI

Analcolici — € 4,00
Alcolici — € 5,00

BIRRA ALLA SPINA

Poretti bionda — 4 luppoli, alc. 5,5% vol.
Poretti rossa — 6 luppoli, alc. 7,0% vol.

Piccola (20 cl) — € 3,00
Media (40 cl) — € 5,00
Boccale (100 cl) — € 12,00

BIRRE IN BOTTIGLIA

Menabrea — 33 cl, bionda, alc. 4,8% vol. — € 3,50
Carlsberg — 33 cl, bionda, alc. 5,0% vol. — € 3,50
Guinness — 33 cl, scura, alc. 8,0% vol. — € 4,50
Grimbergen — 33 cl, ambrata, alc. 6,5% vol. — € 4,50
Tucher Weizen — 50 cl, weiss, alc. 5,3% vol. — € 5,50

BIBITE (33 ¢l) — € 3,00

Coca-Cola, Coca-Cola Zero, Coca-Cola decaffeinata, Fanta, Sprite, Chinotto, T¢ pesca o limone,
Succo di frutta, Schweppes

ACQUA MINERALE SAN BERNARDO

50 cl —€ 2,00
75 ¢l — € 3,00



VINO DELLA CASA

Cantina “Il Bardo” — bianco, rosso, rosé
Vs L —€ 3,00
Y2 L —€ 6,00
1L—€12,00

CALICE DI VINO IN BOTTIGLIA

€ 5,00

CAFFETTERIA & DISTILLATI

Caffe — € 1,50

Caffé d’orzo — € 1,80

Caffe corretto — € 2,00

Mirto, Limoncello — € 2,50

Liquori — € 3,50

Liquori invecchiati — € 5,00 / € 8,00



